1/2 kg de farinha de trigo
200 g de margarina

1 ovo

1 colher de sal

Agua para dar o ponto

Coloque a farinha numa tigela e acrescente os demais ingredientes exceto a agua.

Amasse sem sovar e acrescente a agua aos poucos, até obter uma massa homogénea, que ndo grude nas maos.
Deixe repousar por 1/2 hora.

Utilize o recheio de sua preferéncia.
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