100 g de coco ralado
1 colher (sopa) de manteiga

1 lata de leite condensado

Junte todos os ingredientes numa panela e leve ao fogo baixo.

Mexa sem parar até levantar fervura.

Em seguida, abaixe o fogo e mexa por mais cinco minutos.

Desligue o fogo, transfira para uma tigela e aguarde esfriar.

Depois de frio, use para rechear seu bolo, tortas e doce.

0 recheio de coco para bolo de aniversario por ser guardado na geladeira por até 7 dias.
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