1 lata de leite condensado

1 caixinha de creme de leite

150ml de iogurte de morango

1 pacote de p6 para suco sabor morango
150g de morangos inteiros

150g de morangos picados

No liquidificador, bata o leite condensado, o creme de leite, o iogurte de morango, o pé para suco de morando e 0s

morangos inteiros, até obter uma mistura homogénea.
Transfira a mistura para uma panela e leve ao fogo médio, mexendo sem parar até engrossar bem.
Desligue o fogo e espere esfriar completamente.

Quando o recheio esfriar, acrescente os morangos picados e empregue no bolo.
&nbsp;

Rendimento: 1 bolo de aproxidamente 2kg
Validade: 2 dias (na geladeira)
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