2 ovos

5009 de farinha de trigo

3 colheres de sopa de margarina

1 xicara de cha de leite

2 envelopes de Sazdn

1 xicara de cebolinha picada

1 colher de sopa cheia de fermento em pé

sal a gosto

Em uma tigela grande, misture os ovos, a margarina, o Sazén, a cebolinha e o sal.

Acrescente o leite e a farinha de trigo misturada com o fermento, aos poucos, até a massa desgrudar das maos.
Estique a massa com a ajuda de um rolo e corte e modele a gosto.

Frite em éleo quente, escorra e sirva em seguida.

Dica: Se vocé deixar a massa mais grossa, a cueca virada ficard fofinha, mas se vocé deixar a massa mais fina, a
cueca virada ficard mais sequinha.
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