guantidade de camardes que vocé deseja (sem casca)
3 dentes de alho triturado

5 gotas de limao

1/2 xicara de leite

pimenta-do-reino a gosto

sal a gosto

3 xicaras de farinha de trigo

3 xicaras de farinha de rosca

banha de porco

Cozinhe o camarao com agua e sal, descasque e cologue em um recipiente com alho triturado, pimenta
Deixe descansar por uns 15 minutos
Pegue um recipiente e separe a farinha de trigo e a farinha de rosca

Por Ultimo coloque no freezer por 1 hora e deixe descansar
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