Massa:

1 e 1/2 xicara de aclcar

9 colheres (de sopa) margarina gelada
3 ovos médios

1 colher de sopa de fermento em pé

1 caixa de gelatina de limao em pé

Cobertura:

1 lata de leite condensado

Suco de 2 limbes

Para a massa:

Bata na batedeira o aclcar e a margarina gelada por 2 minutos, adicione 1 ovo de cada vez sem parar de bater
Adicione o fermento e a gelatina em pd. A massa deve ficar bem consistente

Coloque a massa em uma forma untada e leve ao forno pré-aquecido a 180°C por 40 minutos ou até dourar a

parte de cima
Faca o teste do palito para ver se ja deu o ponto

Cobertura:

Em um recipiente cologue o leite condensado com suco dos limdes
Misture bem até formar uma cobertura homogénea

Cubra o bolo com a cobertura

Dica: decore com raspas de limao por cima da cobertura
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