3 xicaras de cha de farinha de trigo;

1 xicara de cha de leite;

1 colher de sopa de fermento em pé quimico para bolo;
2 colheres de sopa de azeite de oliva extra-virgem;

1 colher de cha de sal e tempero a gosto (ervas secas, pimenta, orégano, etc.).

&nbsp;

Em uma tigela misture o trigo, sal e azeite. Mexa com as maos até formar uma espécie de farofa;
Adicione o fermento e misture mais;

Acrescente metade do leite e sove a massa um pouco. Cologue o restante do leite e amasse até conseguir formar
uma bola;

Salpique farinha em uma superficie lisa, como a pia de marmore ou mesa de vidro por exemplo;
Amasse 0 pao por mais alguns minutos e corte em 6 pedacos;

Com um rolo amasse cada pedaco até ficar em formato de disco;

Asse esses discos em uma frigideira antiaderente untada de azeite até ficar dourado;

0 pao esta pronto e vocé pode rechear como quiser. Essa receita fica 6tima como queijo, presunto, frango
desfiado, requeijao, creme de ricota, etc.
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