1 lata de leite condensado

1 lata de creme de leite

4 colheres de sopa de maisena

6 colheres de sopa de chocolate em pé
1 gema

11 de leite

Comece misturando a maisena, a gema e o chocolate.

Va acrescentando o leite aos poucos, mexendo sem parar.

Acrescente agora o leite condensado e mexa bem até obter uma mistura homogénea.

Leve ao fogo médio e vd mexendo sem parar até engrossar.

Apague o fogo, acrescente o creme de leite e misture bem até ficar homogéneo.

Leve a geladeira por cerca de 1 hora e o seu doce tipo Chandelle caseiro esta pronto para ser consumido.
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