INGREDIENTES
5 bananas em rodelas
FAROFA:

2 xicaras de farinha de trigo (2509)

1 e ¥ xicaras de aglcar (200g)

1 colher (sopa) de fermento em pé (11g)
100g de margarina

1 colher (cha) de canela em pé
LiQUIDO:

3 ovos
135ml de leite

2 colheres (sopa) de aclcar (20g)

Misture os ingredientes da farofa menos a canela em pd. Unte e enfarinhe uma forma. Divida a farofa em 3 partes.
Coloque uma parte no fundo da forma, cubra com rodelas de banana, farofa, banana e finalmente a farofa. Bata os
ovos, o leite e 0 agucar no liquidificador e espalhe, lentamente, sobre o bolo. Polvilhe a canela por cima e leve
para assar por 40 minutos, em forno pré-aquecido a 180°C.
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