1 kg de amido de milho

1 xic. de creme de leite sem soro
2 ovos

1 col. sopa de margarina

2 xic. de acgucar

1 col. sopa de fermento em pé

Misture todos ingredientes e sove até obter uma massa consistente.
Faga bolinhas e disponha-as em uma forma grande untada.
Pré-aqueca o forno e asse-as em forno brando até dourarem

©2025 todos os direitos reservados a Receitas Faceis e Rapidas

https://areceitadavez.com.br/receita/15329-sequilhos-de-creme-de-leite-a-melhor-receita-de-todas.html



https://areceitadavez.com.br/receita/15329-sequilhos-de-creme-de-leite-a-melhor-receita-de-todas.html

