1 xicara (chd) e meia de farinha de trigo
1/4 xicara (chd) de acUcar refinado

100 gramas de manteiga sem sal

1 gema de ovo

100 gramas de chocolate ao leite

esséncia de baunilha

Mistures todos os ingredientes (exceto o chocolate) em um processador de alimentos;
Misture-os até que forme uma farinha Umida;

Pegue a massa e amasse mais com as maos;

Faca uma bola com a massa;

Transfira a massa para um pedaco grande de plastico filme;

Enrole o filme na massa até formar um cilindro;

Leve para geladeira por no minimo 30 minutos;

Preaqueca o forno a 1602 graus por 10 minutos;

Desenrole a massa e utilizando uma faca corte os biscoitos em fatias;
Coloque os biscoitos em uma assadeira e leve ao forno preaquecido;
Apoés dourar, retire do forno e espere esfriar;

Derreta o chocolate e molhe metade dos biscoitos;

Deixe os biscoitos esfriarem e reserve;

Apos o chocolate secar, pode servir.
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