9 colheres (sopa) de chocolate ou achocolatado em pé (usei o Nescau)
1 lata de leite condensado

2 latas de creme de leite

1 pacote de gelatina em pd sem sabor

(12g) 100 ml de agua morna

No liquidificador, junte o leite condensado, o creme de leite e 0 achocolatado em pé. Deixe bater em velocidade
média por 3 minutos. Reserve. Derreta a gelatina em p6 sem sabor na dgua morna, mexendo bem para ndo
empelotar. Despeje a gelatina no liquidificador e bata por mais 1 minuto. Transfira o contetido para uma travessa
ou tacas individuais e leve a geladeira por 3 horas. Na hora de servir, decore com granulado ou frutas, fica divino.
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