Ingredientes:<br class="html-br" /><br class="html-br" />1 lata de leite condensado <span class="html-span
xexx8yu x4uap5 x18d9i69 xkhd6sd x1hl2dhg x16tdsg8 x1vvkbs x3nfvp2 x1j61x8r x1fctyOu xdj266r xat24cr
xgzvaOm xhhsvwb xxymvpz xlup9mm x1kky2od"><img class="xz74otr"
src="https://static.xx.fbcdn.net/images/emoji.php/v9/tde/1/16/1f95b.png" alt="[" width="16" height="16"
/></span><br class="html-br" /><br class="html-br" />1 lata de leite (use a lata de leite condensado como
medida) <span class="html-span xexx8yu x4uap5 x18d9i69 xkhd6sd x1hl2dhg x16tdsg8 x1vvkbs x3nfvp2
x1j61x8r x1fctyOu xdj266r xat24cr xgzvaOm xhhsvwb xxymvpz xlup9mm x1kky2od"><img class="xz74otr"
src="https://static.xx.fbcdn.net/images/emoji.php/v9/tde/1/16/1f95b.png" alt="[]" width="16" height="16"
[></span><br class="html-br" /><br class="html-br" />3 ovos <span class="html-span xexx8yu x4uap5
x18d9i69 xkhd6sd x1hl2dhg x16tdsg8 x1vvkbs x3nfvp2 x1j61x8r x1fctyOu xdj266r xat24cr xgzvaOm xhhsvwb
xxymvpz xlup9mm x1kky2od"><img class="xz74otr"
src="https://static.xx.fbcdn.net/images/emoji.php/v9/t5d/1/16/1f95a.png" alt="[" width="16" height="16"
/></span><br class="html-br" /><br class="html-br" />1 xicara de aclcar (para a calda) <span class="html-span
xexx8yu x4uap5 x18d9i69 xkhd6sd x1hl2dhg x16tdsg8 x1vvkbs x3nfvp2 x1j61x8r x1fctyOu xdj266r xat24cr
xgzvaOm xhhsvwb xxymvpz xlup9mm x1kky2od"><img class="xz74otr"
src="https://static.xx.fbcdn.net/images/emoji.php/v9/t78/1/16/1f36c.png" alt="[]" width="16" height="16"
[></span><br class="html-br" /><br class="html-br" />1/2 xicara de dgua (para a calda

Modo de Preparo:<br class="html-br" /><br class="html-br" />Preparando a Calda: Em uma panela, derreta o
acucar até obter um caramelo dourado. Adicione a 4gua com cuidado e mexa até a calda ficar homogénea.
Despeje a calda em uma forma de pudim que caiba na sua airfryer e reserve.<br class="html-br" /><br
class="html-br" />Batendo o Pudim: No liquidificador, bata o leite condensado, o leite e os ovos até obter uma
mistura bem lisa e homogénea.<br class="html-br" /><br class="html-br" />Montagem: Despeje a mistura do
pudim na forma caramelizada. Cubra com papel aluminio.<br class="html-br" /><br class="html-br" />Cozimento
na Airfryer: Preaqueca a airfryer a 160°C. Coloque a forma na airfryer e cozinhe por aproximadamente 30-35
minutos. O tempo pode variar dependendo do modelo da sua airfryer, entao verifique a textura com um palito - ele
deve sair limpo.<br class="html-br" /><br class="html-br" />Finalizacdo: Deixe o pudim esfriar e leve a geladeira
por pelo menos 4 horas antes de desenformar.<br class="html-br" /><br class="html-br" />Dica Especial: Para
um pudim ainda mais cremoso, passe a mistura por uma peneira antes de despejar na forma. Isso ajuda a eliminar

possiveis bolhas de ar e garante uma textura super suave!
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