Para o bolo

1 xicara(chd) de farinha de trigo

1 xicara(chd) de fuba

1 xicara(chd) de aclcar

1 xicara(chd) de dleo

1 xicara (cha) de leite

1 colher(sopa) de fermento em pé
3 ovos

Para a cobertura

1 colher (cha) de canela em pé ou a gosto
Leite condensado a gosto

2 colheres (sopa) de aclcar

No liquidificador coloque os ovos, o leite, o éleo, o aclcar, e bata bem para homogeneizar.

Transfira para uma tigela, adicione a farinha de trigo, o fuba e misture bem com um fouet para incorporar os
ingredientes.

Adicione o fermento em pé e mexa levemente com uma colher.

Despeje essa mistura numa forma retangular (28 cm x 18 cm) untada e enfarinhada e asse em forno pré-aquecido

a 180 graus por cerca de 30 minutos.
Retire do forno, e fure toda a superficie com um garfo, para a cobertura penetrar bem.

Regue com o leite condensado e espalhe bem para ficar uniforme. Polvilhe com aclcar + canela, e leve ao forno

novamente por mais 5 minutos.
Retire do forno, corte em quadrados, e se delicie com esse lindo bolo 5 xicaras!
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