2 mangas cortada em cubinhos

1 bandeja de uvas verdes inteiras
350 gramas de morango picado
100 ml de suco de limao

2 caixinhas de creme de leite

1 caixinha de leite condensado
150 gramas de cream cheese
Castanha de caju a gosto

Morango, uva e manga a gosto para decorar

<ol>

<li>No liquidificador coloque o leite condensado, o cream cheese, o creme de leite e o suco de limao. Bata muito
bem por 1 minuto até obter um creme fofo.</li>

<li>Numa travessa coloque uma camada de morango, outra de uvas, e uma camada de manga em cubinhos.</li>
<li>Cubra com uma concha do creme obtido no liquidificador e polvilhe com castanha de caju a gosto.</li>
<li>Repita essas camadas até terminarem os ingredientes, mas a Ultima camada devera ser de creme.</li>
<li>Finalize polvilhando castanha de caju, e decore com morangos, manga e uvas a gosto.</li>

<li>Leve para gelar, e retire apenas quando for servir.</li>

<li>Sirva bem geladinha essa maravilhosa sobremesa de frutas para o natal!</li>

</ol>
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