Macarrao500 g
Oleo1/2 xicara(s)
Alho 6 a gosto

Sal a gosto

Cozinhe o macarrdo até ficar al dente, jogue um pouco da dgua guente e coloque fria para parar o cozimento.
Em uma panela coloque o 6leo, alho e o extrato e deixe reduzir

Escorra 0 macarrao e frite ele juntamente com édleo, alho e extrato
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