1 barra de chocolate ao leite picado (90g)
1 vidro de leite de coco (200ml)
1 caixinha de leite condensado

1 caixinha de creme de leite

Adicione no liquidificador: o leite, o leite de coco, o creme de leite, o leite condensado e a gelatina incolor, que
vocé ja deve ter preparado conforme as instrucdes do fabricante.

Bata bem os ingredientes todos, até obter um creme liso e uniforme.

Em seguida, prepare a forma de furo no meio: unte-a com éleo, forre com chocolate picadinho (ja reserve um
pouco para decorar), despeje metade do creme do liquidificador na forma, distribua um pouco mais de chocolate
picado e depois cubra com o que restou do creme.

Leve para gelar por, no minimo, 4 horas.

Depois desse tempo, desenforme com cuidado e salpique o chocolate picado reservado por cima.
Sirva e deguste o seu delicioso pudim prestigio bem geladinho!
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