1/2 Xicara de margarina

1 Xicara de chocolate em pé
2 Xicaras de farinha de trigo
1/2 Xicara de leite

1 Xicara de aclcar

5 Ovos

1 Colher de sopa de fermento em pé

Acrescente o fermento e separe a massa em duas vasilhas. Em uma delas acrescente o chocolate em pé. Agora,
em uma forma untada, va intercalando a massa na forma. Primeiro coloque a massa branca, depois a de
chocolate, depois um pouco mais da branca. Por fim, leve o Bolo marmore para assar em forno pré aquecido a
180°, leva de 40 a 45 minutos para assar. Quando ele ficar corado é o ponto. Ao ver pela forma vocé pode nao

visualizar o efeito marmore, mas ao cortar o bolo serd possivel.

0 Bolo Marmore do Vaticano é especial porque combina o sabor delicado da massa branca com o toque marcante
do chocolate. Essa fusdo cria um equilibrio perfeito entre docura e intensidade, sem ser enjoativo. Além disso, a
textura macia e levemente Umida do bolo garante que ele derreta na boca a cada mordida.

Seja para servir no café da tarde, em um brunch ou como sobremesa de um jantar especial, o bolo marmore

agrada a todos. Sua aparéncia sofisticada e seu sabor classico fazem deste bolo uma escolha certeira.
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