2 ovos grandes;

3 macads médias;

1 pitada de sal;

4 colheres de sopa de aclcar;

Raspas da casca de 1 limao;

50 g de manteiga derretida;

4 colheres de sopa de farinha de trigo comum;
1 colher de sopa de fermento em poé.

Prepare a sobremesa mais rica e facil em apenas 5 minutos com 3 macas e 2 ovos!

1. Misture a massa base

Em uma tigela, bata os ovos com o sal, o acucar e as raspas de limao até obter uma mistura homogénea.
Adicione a manteiga derretida e misture bem.

Incorpore a farinha de trigo e o fermento, mexendo até a massa ficar lisa e sem grumos.

2. Prepare as macas

Lave, descasque (se preferir) e corte as magas em pedagos pequenos.

Misture os pedacos de maca na massa, garantindo que fiqguem bem distribuidos.

3. Dé um toque especial (opcional)

Para uma sobremesa ainda mais rica, adicione nozes picadas a massa antes de levar ao forno.

4. Asse o bolo

Preaqueca o forno a 180°C.
Unte uma forma com manteiga ou 6leo.

Despeje a massa na forma e leve ao forno por 45 minutos ou até dourar. Use um palito para verificar: se sair
limpo, o bolo esta pronto!

Prepare a sobremesa mais rica e facil em apenas 5 minutos com 3 macas e 2 ovos!

Foto: Reproducao

Dicas extras para servir e conservar

Sirva quente ou frio: Este bolo fica incrivel em qualquer temperatura e combina perfeitamente com café ou cha.

Conservacdo: Armazene em um recipiente hermético por até 3 dias em temperatura ambiente ou na geladeira



para maior durabilidade.

Por que vocé vai amar essa receita?

Além de ser facil e rapida, esta sobremesa entrega sabor e textura de maneira surpreendente.
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