2 ovos<br class="html-br" /> 1 copo (180 ml) de acucar<br class="html-br" /> 1 copo de farinha de trigo<br
class="html-br" /> 1/2 copo de polvilho doce<br class="html-br" /> 1/2 copo de manteiga/margarina ou 1/4 copo
de 6leo<br class="html-br" />1 copo de queijo minas ralado (opcional)<br class="html-br" />1 colher (cha) de

fermento quimico (opcional)

1. Bata 0s ovos com o0 agUcar até formar um creme espumoso.

2. Adicione a farinha, o polvilho, a manteiga e o queijo (se desejar). Misture bem.

3. Acrescente o fermento (opcional) e misture. Ajuste com farinha ou polvilho até a massa soltar das maos.
4, Modele as bolachas, coloque em forma untada e asse a 180°C por 20 minutos.

5. Deixe esfriar e aproveite!
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