1 fio de azeite;

1 colher de sopa de manteiga;
1 cebola picada;

1 pimenta-de-cheiro picada;
12 folhas de manjericao;

1 colher de sopa mostarda;

1 colher molho de pimenta;
300g de extrato de tomate;
10 azeitonas;

4 dentes de alho;

1 colher de sobremesa sal;

1 colher de cha de orégano;

1 colher de sobremesa de paprica defumada;
2 latas de sardinha;

1 pacote de espaguete;

1 colher de sobremesa de acucar.

Coloque o macarrao para cozinhar em uma panela com dgua fervente e sal, pelo tempo indicado na embalagem.
Escorra e reserve.

Aqueca uma panela com azeite e manteiga.

Coloque os dentes de alho inteiros e deixe dourar.

Quando dourar bem, entre com a pimenta-de-cheiro e a cebola.



Quando a cebola dourar, adicione o aclicar e misture bem.

Adicione o extrato de tomate e misture bem.

Acrescente as azeitonas e tempere com sal, paprica, orégano, molho de pimenta e mostarda.
Entre com as sardinhas e misture bem.

Junte 0 macarrao ao molho e misture.

Finalize com folhinhas de manjericao.

Sirva seu incrivel macarrao com sardinha!
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