3 cenouras médias raladas

3 ovos

1 xicara (chd) de éleo

2 xicaras (chd) de aclcar

1 pitada de sal

2 xicaras (chd) de farinha de trigo (sem fermento)

1 colher (sopa) de fermento em pé

No liquidificador, coloque as cenouras raladas, os ovos, o 6leo, o aclcar e o sal. Bata tudo por 5 minutos, até que
triture tudo e a mistura fiqgue bem homogénea. Em uma bacia, peneire a farinha de trigo junto com o fermento e
despeje a mistura que foi batida.

Misture tudo com a ajuda de um batedor de arame (fouet) ou com uma espatula, delicadamente, até que a massa
figue homogénea. Despeje a massa numa forma untada e enfarinhada. Em seguida leve para assar em forno
preaquecido, 180°C, por cerca de 40 a 50 minutos.

Confira também: Pdo de queijo com apenas 2 ingredientes: eu sempre faco pra servir com o café

Preparar um Bolo de Cenoura que nao embatuma é mais facil do que parece, desde que vocé siga algumas dicas
simples e preste atencado aos detalhes. Com essa receita, vocé terd um bolo sempre fofinho, saboroso e perfeito
para acompanhar aquele café fresquinho. Aqui em casa, essa receita é sempre um sucesso, e tenho certeza de
gue sera na sua também.
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