
NÃO É BOLO, É OURO! UM COZINHEIRO ÁRABE ME ENSINOU! ESTE É O
MELHOR BOLO QUE JÁ COMI..BATEU TÁ PRONTO!

INGREDIENTES

2 colheres (sopa) de farinha de trigo

1 xícara (chá) de leite

2 unidades de ovo

400 gr de massa pronta para fondue de queijo

250 gr de massa folhada

Manteiga a gosto

MODO DE PREPARO

Dilua a farinha de trigo no leite.

Bata os ovos e acrescente a fondue de queijo.

Unte uma fôrma de abrir (25cm de diâmetro) com manteiga e coloque a massa folhada.

Recheie com o creme de fondue e asse em forno pré aquecido quente (220°) por 45 minutos.

Dica: Pode ser preparada também em forminhas individuais
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