Para o bolo:

2 ovos (claras em neve)

1 e 1/2 xicara de aclcar

3 colheres (sopa) de margarina

Suco de 1 ou 2 limdes (depende do tamanho)
Raspas da casca de limdo

3 e /2 xicaras de farinha de trigo

1 xicara de leite

2 colheres (sopa) de fermento em pé
Para a cobertura:

2/3 lata de leite condensado

Raspas da casca de 1 limao pequeno

Suco de 1/2 limao

Por Ultimo, misture delicadamente as claras em neve e o fermento.

Espalhe a massa em uma assadeira retangular média ja untada e asse no forno (ja preaquecido) por cerca de 40
minutos a 180°C.

Cobertura:

Misture tudo em uma panela pequena e leve ao fogo, mexendo sempre até levantar fervura.
Tempo de preparo: 20 minutos

Tempo de cozimento: 40 minutos

Tempo total: 60 minutos

Calorias: 320 kcal

Porgdes: 12 porcoes
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