6 coxas de frango

3 dentes de alho amassado e picado
sal a gosto

pimenta-do-reino a gosto

1 cebola picada

1 tomate picado

6 batatas cortadas em rodelas
orégano a gosto

4 colheres de maionese

<h3>Lave as coxas e tempere. Arrume em um refratdrio as coxas e batatas, cologue a maionese, a cebola picada,
o tomate picado, o orégano e os demais temperos. Forre com papel aluminio e leve ao forno. Dicas de Ouro para o

Sucesso</h3>

Acompanhamentos: Sirva com arroz branco ou uma salada fresca para completar o prato.
Versatilidade: Substitua o orégano por ervas finas ou paprica para variar o sabor.

Toque Crocante: Finalize com farinha de rosca por cima antes de levar ao forno, criando uma crosta ainda mais

irresistivel.

0 frango com maionese é uma receita simples, pratica e deliciosa, que transforma qualquer refeicdo em um
momento especial. A suculéncia do frango combinada com o sabor marcante da maionese e o toque dourado do

forno fazem deste prato um verdadeiro sucesso na mesa.

Se vocé nunca experimentou, estd na hora de preparar e descobrir por que essa receita é aclamada por todos que
a provam. E lembre-se: faca uma quantidade generosa, porque dificilmente sobrard um pedacg
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