200g de nozes picadas

4 ovos

200g de aclcar

200g de manteiga sem sal

200g de farinha de trigo

1 colher de sopa de fermento em pé
1/2 xicara de leite

1 colher de chéa de esséncia de baunilha

1 pitada de sal

Preaqueca o forno a 180C. Unte uma forma com manteiga e polvilhe com farinha de trigo.<br class="html-br"
/>Bata a manteiga com o aclcar até obter um creme claro e fofo.<br class="html-br" />Adicione os ovos, um a
um, batendo bem apés cada adicao.<br class="html-br" />Acrescente a esséncia de baunilha e misture.<br
class="html-br" />Peneire a farinha de trigo, o fermento e o sal, e adicione a mistura, alternando com o leite, até
ficar homogéneo.<br class="html-br" />Incorpore as nozes picadas a massa, misturando delicadamente.<br
class="html-br" />Despeje a massa na forma preparada e leve ao forno por cerca de 40 a 45 minutos, ou até que
um palito inserido no centro do bolo saia limpo.<br class="html-br" />Deixe esfriar na forma por 10 minutos antes
de desenformar. Sirva simples ou polvilhado com aclcar de confeiteiro, se desejar.<br class="html-br" />Tempo
de Preparo: 20 minutos Tempo de Cozimento: 45 minutos Tempo Total: 1 hora e 5 minutos<br class="html-br"

/>Kcal: 300 kcal por porcao Rendimento: 12 porcdes
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