2 ovos

1/2 xicara de cha de 6leo
300 ml leite morno

1 colher de sopa de aclcar

1 colher de cha de sal

1 lata de milho verde

10 g fermento bioldgico seco

4 xicaras de cha de farinha trigo

Modo de preparo:

1. Em um liquidificador, cologue os ovos, o éleo, o leite, o0 aclcar, o sal, o milho escorrido e bata até ficar

homogéneo.

2. Transfira para uma vasilha, adicione o fermento e misture bem.

3. Acrescente a farinha peneirada e misture até obter uma massa lisa e homogénea.

4. Despeje a massa em uma forma de bolo inglés untada e enfarinhada e cubra com plastico filme.

5. Deixe descansar por uma hora, retire o plastico filme e leve para assar em forno preaquecido a 200 °C por

quarenta minutos.
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