<ul>

<li>800 g de Doce de leite (2 latas)</li>

<li>400 g de Creme de leite (2 caixinhas)</li>
<li>300 g de Biscoito champanhe (2 pacotes)</li>
<li>120 mL de Leite (1/2 xicara)</li>

</ul>

Misture o doce de leite com o creme de leite com um batedor.

No fundo de um refratdrio coloque uma camada biscoitos champanhe molhados rapidamente no leite.
Por cima, 1/3 do creme de doce de leite.

Mais uma camada de biscoitos champanhe molhados no leite.

Por cima coloque mais 1/3 de creme de doce de leite.

Depois mais uma camada de biscoito molhado.

E finalize com o restante do creme de doce de leite.

Decore com o confeito de sua preferéncia.

Leve para o freezer por pelo menos 1 hora. Retire e sirva.
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