1 xicara (cha) de leite

1 caixinha de creme de leite

1 lata de leite condensado

1 pacote de gelatina em pé sem sabor e sem cor (129)
3 colheres (sopa) de agua para hidratar a gelatina

- Ingredientes para a Calda:

1 xicara de aclcar para a calda

1/3 de xicara de 4gua fervendo para a calda

Despeje todo o aclicar numa panela e leve ao fogo baixo.<br class="html-br" />Deixe derreter totalmente até
formar um caramelo. Adicione a dgua quente, misture e desligue o fogo. Em seguida caramelize a forma de
pudim.<br class="html-br" />Aguarde esfriar, Despeje na forma caramelada e leve a geladeira por 3 horas ou por

1 hora no freezer.<br class="html-br" />Desenforme e sirva em seguida. Pudim Sem ir ao Forno.
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