3 ovos

2 xicaras (chad) de leite

1 lata de leite condensado (395 g)

1 vidro de leite de coco (200 ml)

2 colheres (sopa) de manteiga derretida

1 xicara (chd) de farinha de

1/2 xicara (chd) de coco ralado fresco ou seco

1 colher (sopa) de fermento em pé

1. Preparar a Massa:<br class="html-br" />No liquidificador, bata os ovos, o leite, 0 leite condensado, o leite de
coco, a manteiga derretida e o acUcar até obter uma mistura homogénea.<br class="html-br" />Adicione a farinha
de trigo aos poucos, batendo até incorporar completamente.<br class="html-br" />Acrescente o coco ralado e
misture o fermento em pd, mas dessa vez mexa com uma colher ou espatula para ndo desativar o fermento.<br
class="html-br" />2. Assar:<br class="html-br" />Preaqueca o forno a 180°C.<br class="html-br" />Unte e
enfarinhe uma assadeira média.<br class="html-br" />Despeje a massa na forma e leve ao forno por 40 minutos,
ou até que o bolo esteja levemente dourado e firme ao toque.<br class="html-br" />3. Servir:<br class="html-br"
/>Retire o bolo do forno e deixe esfriar um pouco antes de cortar.<br class="html-br" />Para finalizar, polvilhe
mais coco ralado por cima para decorar.<br class="html-br" />Dicas:<br class="html-br" />Esse bolo fica com
uma textura cremosa devido a combinacdo de liquidos. Ndo se preocupe se ele parecer mais Umido que os bolos
tradicionais.<br class="html-br" />Sirva gelado para intensificar o sabor do coco.<br class="html-br" />Se

preferir, adicione uma calda feita com leite de coco e aclcar para deixar ainda mais molhadinho.
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