2 xicaras de arroz cozido<br class="html-br" />1 xicara de queijo ralado<br class="html-br" />2 ovos<br
class="html-br" />1/2 xicara de farinha de trigo<br class="html-br" />1/2 xicara de salsinha picada<br
class="html-br" />Sal a gosto<br class="html-br" />Pimenta-do-reino a gosto<br class="html-br" />0leo para
fritar

Em uma tigela grande, misture o arroz cozido com o queijo ralado, os ovos, a farinha de trigo e a salsinha
picada.<br class="html-br" />Tempere com sal e pimenta-do-reino a gosto e misture bem até obter uma massa
homogénea.<br class="html-br" />Modele pegquenos bolinhos com as maos, pressionando levemente para
compactar.<br class="html-br" />Em uma frigideira, agueca o 6leo em fogo médio.<br class="html-br" />Frite os
bolinhos de arroz em 6leo quente até ficarem dourados e crocantes.<br class="html-br" />Retire os bolinhos da
frigideira e deixe escorrer em papel toalha para remover o excesso de éleo.<br class="html-br" />Sirva quente
como petisco acompanhado de molho de pimenta ou molho de sua preferéncia.<br class="html-br" />Tempo de
Preparo: 15 minutos Tempo de Cozimento: 15 minutos Tempo Total: 30 minutos<br class="html-br" />Por¢des:
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