150 ml de 4gua morna

50 ml de éleo

2 ovos

1 cebola média

2 colheres (sopa) de aclcar
1 colher (sopa) de sal

10 g de fermento bioldgico

1 kg de farinha de trigo

Bata todos os ingredientes no liquidificador, menos o trigo
Coloque o liquido batido numa bacia e adicione trigo até desgrudar da mao
Faca bolinhas e deixe descansar por 40 minutos

Passe gema e asse até ficar dourado
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