Ingredientes

1/2 lata de leite condensado

1 gema

90 g de manteiga ou margarina em temperatura ambiente
400 g de polvilho doce

1 colher (cha) rasa de fermento em pé

Numa tigela coloque o polvilho doce, o leite condensado, a gema, a manteiga e o fermento em pé. Misture bem e
amasse até desgrudar das maos;

Enrole os biscoitos e leve para assar a 180 graus por 15 minutos ou até que figuem dourados.
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