Pudim de Maria Mole Delicioso!<br class="html-br" />Ingredientes:<br class="html-br" />1 lata de creme de
leite<br class="html-br" />1 lata de leite condensado<br class="html-br" />1 caixinha de maria mole de coco<br

class="html-br" />1 medida da lata de leite

Bater no liquidificador o creme de leite e o leite condensado<br class="html-br" />Dissolver o pé da maria mole
em um copo de agua fervente<br class="html-br" />Acrescentar todos os ingredientes no liquidificador e bater por
mais 5 minutos<br class="html-br" />4- Despejar em uma forma de pudim ou um refratario<br class="html-br"
/>Levar ao congelador por 3 horas e servir<br class="html-br" />Dica opcional:caso queira faca uma caldinha de

caramelo e assim g colocar na travessa ponha por cima e salpique coco ralado
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