1kg de fraldinha em cubos

1 colher de sopa de vinagre

2 colheres de sopa de azeite

Y2 saché de tempero pronto para carne
1 dente de alho picado

1 colher de cha de chimichurri

sal a gosto

Coloque a carne em uma tigela.

Tempere a carne com vinagre, azeite, chimichurri, alho, sal e tempero pronto.
Tampe e deixe marinar por 1 hora. Se preferir, deixe marinar de um dia para o outro.
Coloque os cubos de carne em espetos de madeira.

Depois de colocar toda a carne nos espetos, leve a geladeira por 1 hora.

Em sequida, leve a churrasqueira e deixe dourar de todos os lados.

Sirva seu apetitosos espetinhos de Ano Novo!
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