
PIPOCA DE LEITE NINHO GOURMET FÁCIL E DELICIOSA PARA ACOMPANHAR
AQUELE FILME

INGREDIENTES

1 xícara de chá de milho para pipoca

1 xícara de chá de leite ninho

1/2 xícara de chá de óleo

1 xícara de chá de açúcar

1 xícara de chá de água

MODO DE PREPARO

Misture o milho, o óleo, o açúcar e a água em uma panela comum grossa.

Leve ao fogo alto, mexendo sem parar até a pipoca começar a estourar (cerca de 15 minutos).

Então abaixe o fogo e tampe a panela. Sacuda a panela pelos pegadores, de vez em quando, para misturar bem.

Desligue o fogo quando perceber que os estouros estão com intervalos maiores de 5 segundos.

Transfira a pipoca para uma tigela e misture o leite ninho.

Sirva em seguida.
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