3 ovos

1 caixinha de creme de leite 200g

1 pode de requeijao 200g

1 pacotinho de goiabada 300g

(tamanho do refratario 22cm de diametro)

Sobremesa com Creme de leite e Goiabada

Sobremesa facil e rdpida de goiabada cremosa com uma mistura de ovos, creme de leite e requeijdo que é batida
e colocada por cima da goiabada fatiada. A sobremesa é assada no forno por 30 minutos pré aquecido a 200 graus

e fica com uma textura similar a um pudim. Nao requer leite condensado nem acucar e é muito saborosa.

Essa sobremesa com creme de leite e goiabada é aquela receita coringa pra quando bate a vontade de comer algo
doce, mas sem complicacao. O contraste entre o doce da goiabada e a leveza do creme de leite conquista
qualquer um na primeira colherada. Se vocé quiser dar um toque especial, vale também servir com farofinha

crocante de biscoito ou um fio de mel. Mas do jeitinho tradicional, ela ja é um sucesso garantido
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