250 g de biscoito maisena

1/2 copo de suco de limao puro
1 caixa de creme de leite

1 caixa de leite condensado
pedacos de chocolate a gosto

raspas de chocolate para decorar

Umideca a maisena com um pouco de dgua e em seguida unte um refratario médio
Depois de batido, coloque o creme por cima do biscoto maisena

E deixe na geladeira por 3 a 4 horas
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