300 ml de leite
1/2 caixa de leite condensado
1 caixinha de creme de leite

2 pacoquitas

Misture os ingredientes: Em uma caneca, coloque o leite, o leite condensado, o creme de leite e as pagoquitas.
Mexa bem até ficar homogéneo.

Leve ao fogo: Leve a mistura ao fogo e mexa constantemente até ferver.

Desligue e sirva: Quando ferver, desligue o fogo e passe a mistura para uma xicara.

Dicas:

Ajuste a docura: A quantidade de leite condensado pode ser ajustada de acordo com o seu gosto.

Mais pacoquitas: Adicione mais pacoquitas se desejar uma bebida mais doce e intensa.

Sirva quente: Para uma experiéncia ainda mais aconchegante, sirva a pacoquita quente enquanto estiver bem
quente.
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