
ARROZ DOCE MORENINHO DELICIOSO CARAMELIZADO A SOBREMESA
PERFEITA PARA DIAS FRIOS!!

INGREDIENTES

2 xícaras (chá) de arroz

4 xícaras (chá) de água

2 xícaras (chá) de leite

200ml de leite de coco

1 xícara (chá) de açúcar

1 caixinha de leite condensado

canela em pó (o quanto achar necessário)

MODO DE PREPARO

Cozinhe 2 xícaras (chá) de arroz com 4 xícaras (chá) de água e reserve.

Coloque em uma panela grande, 1 xícara (chá) de açúcar e coloque em fogo baixo até obter um caramelo.

Acrescente 2 xícaras (chá) de leite e 200ml de leite de coco, misture até o caramelo derreter novamente.

Quando o caramelo derreter, misture o arroz, 1 caixinha de leite condensado e deixe ferver por aproximadamente
10 minutos.

Desligue o fogo, se precisar, acrescente mais ½ xícara de chá de açúcar.

Para finalizar, polvilhe canela em pó e já está pronto para sirva.
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