3 peitos de frango

4 colheres (cha) de chimichurri

sal a gosto

3 colheres (chd) de azeite extra virgem
4 colheres (sopa) de dgua quente

alho granulado a gosto

Abra os peitos do frango para facilitar o tempero
Em seguida tempere o frango e aguarde pelo menos 1 hora para que o tempero seja absorvido
Cologue para grelhar até ficar dourado os dois lados

Também pode ser assado ao forno

©2026 todos os direitos reservados a Receitas Faceis e Rapidas

https://areceitadavez.com.br/receita/1931-frango-grelado-com-chimichurri.html



https://areceitadavez.com.br/receita/1931-frango-grelado-com-chimichurri.html

