1 e 1/2 xicara de leite (morno)
2 colheres (sopa) de acucar

2 colheres (sopa) de manteiga
1 colher (café) de sal

2 ovos inteiros

500 g de farinha de trigo

Bata no liquidificador o leite, 0s ovos, o sal, 0 acucar, a manteiga e o fermento

Despeje o liquido em uma vasilha e misture aos poucos a farinha de trigo até a massa ficar como uma
Espalhe a massa em um tabuleiro untado e enfarinhado

Deixe a massa descansar até dobrar de tamanho

Leve para assar até dourar
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