2 colheres (sopa) de margarina

4 colheres (sopa) de achocolatado

1 pacote de coco

1 pacote de granulado

1 pacote de bolacha maria de chocolate
500 ml de leite

2 caixinhas de leite condensado

Recheio de brigadeiro

Mexa sem parar, aos poucos adicione uma colher (sopa) de leite até ficar homogéneo

Recheio de branquinho

Mexa sem parar, aos poucos adicionar uma colher (sopa) de leite até ficar homogéneo

Cologue um pouco do leite em um prato fundo e molhe as bolachas (cuidar para nao se desmanchar)
Mais uma camada de bolacha e outra de brigadeiro

Por fim, coloque brigadeiro ou branquinho e peneire granulado com coco por cima
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