1 cebola

1 creme de leite

2 dentes de alho

2 copos de leite

2 colheres de manteiga

4 colheres de amido de milho

sal a gosto

Leve ao fogo a manteiga, o alho e a cebola até que fique dourado
Quando levantar fervura, cologue as colheres de amido observando o ponto do creme

Estd pronto seu creme de cebola, pode ser servido com frango frito e arroz, ou molho para macarrao com salsicha
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