1 lata de leite condensado
1 lata de creme de leite
2 caixinhas de gelatina sabor framboesa

150 ml de dgua mineral

Ferva 150 ml de 4gua e dissolva a gelatina, depois reserve para uso em seguida

No liquidificador coloque o leite condensado, o creme de leite e a gelatina dissolvida, e entdo bata até a mistura
ficar homogénea

Depois é s6 despejar em potinhos individuais ou em um refratario a sua escolha e leve a geladeira por 4 horas, ou

até a mousse ficar consistente
Geralmente em tacas de sobremesa tradicionais essa receita rende por volta de 6 porcoes
Dica

Mantenha o resto da receita e também dara certo
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