1 lata de leite condensado

1 caixinha de creme de leite
1/2 xicara de agua

2 colheres de leite em pé
Para a calda

1 xicara de 4gua

1 xicara de aclcar

Bata no liquidificador o leite condensado,o creme de leite e o leite em pd

Coloque a gelatina dissolvida no liquidificador e bata por mais 2 minutos

Em uma panela adicione o aclcar e a 4gua e mexa até formar uma calda consistente

Adicione a mistura do liquidificador no recipiente com a calda e leve a geladeira por pelo menos 2 horas depois
desenforme e sirva
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