Massa

2 xicaras (chd) de farinha de trigo

1 colher (sopa) de aclcar de confeiteiro
120 g de manteiga com sal

1 ovo batido

Recheio e cobertura

1 lata de leite condensado

4 macas descascadas e fatiadas

Massa
Acrescentar o ovo batido e misturar com a mao até ficar uma massa que ndo grude
Apods esse tempo forrar o fundo e lateral de uma forma desmontavel de 22 cm

Levar ao forno pré aquecido até ficar douradinha e o leite condensado cozido
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