2 copos de 4gua morna

1 colher (sobremesa) de fermento para pao
1 ovo inteiro

1 colher rasa de sal

2 colheres (sopa) de aclcar

1/2 copo de azeite

1 kg de farinha de trigo

Dilua o fermento para pao na dgua morna em uma vasilha grande
Aos poucos va colocando a farinha de trigo, até que a massa fique homogénea
Sove bem a massa e deixe descansar por uma hora

Leve ao forno por 150° C ou 200° C e por um tempo de 30 a 40 minutos, se quiser use uma gema para pincelar os

paes antes de leva

Aproveite esses paes fofinhos
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