1 frango médio

3 paezinhos

1 cebola média picadinha

2 ovos

1/2 xicara (cha) de salsinha

1 colher (sopa) de orégano

1 pitada de pimenta do reino
1 pitada de sal

3 pedacos de figado de frango

3 colheres (sopa) de 6leo

Tempere o frango com o sal, o limao e o orégano a gosto
Reserve

Numa tigela molhe os paes com agua e esprema bem
Junte o figado moido e o restante dos ingredientes
Distribua o recheio embaixo da pele do frango

Coloque numa assadeira untada com 6leo

Leve para assar em forno médio (1802 C), preaquecido aproximadamente 60 minutos ou até dourar

©2026 todos os direitos reservados a Receitas Faceis e Rapidas

https://areceitadavez.com.br/receita/2470-frango-hungaro.html



https://areceitadavez.com.br/receita/2470-frango-hungaro.html

