2 caixinhas de leite condensado
2 copos de leite

3 ovos

2 pacotes de bolacha negresco
1 caixinha de creme de leite

8 colheres de acucar

2 colheres de chocolate em pé

Adicione em uma panela os 2 leite condensado, 2 copos de leite, tire as gemas dos ovos e adicione junto ao leite
condensado e o leite

Leve a panela até o fogo médio e mexa até ficar consistente
Apanhe uma vasilha de vidro e coloque os itens que preparou ha panela
Bata as claras que sobraram das gemas, na mao ou batedeira adicionando as 8 colheres de aclcar

Bata até ficar homogéneo, pegue uma panela pequena adicione um pouco de leite com 2 colheres do
achocolatado

Cologue aos poucos em cima do creme
J& com as claras no ponto de neve coloque em cima das bolachas
Leve a geladeira por 2 horas esta pronto para servir

Bom apetite
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